
Chinese New Year 

A La Carte Menu



全盘小食
APPETIZERS

每份

避风塘软壳蟹

金沙鸡松鱼皮

麦片脆茄子



汤羹类
SOUPS

每份

瑶柱鲍鱼蟹肉羹

黑松露蟹肉海味羹

宮廷虾片酸辣羹

天籽兰花松茸花胶汤



鲍鱼及海味类
ABALONE & TREASURES 
OF THE SEA 

每份

红烧海参三头金箔澳州鲍鱼

黑松露芦笋鲜菇鲍鱼仔

鲍罗万有



游水海鲜
LIVE SEAFOOD 

每 克（时价）

顺壳

龙虎斑

红枣鱼

雪鱼

煮法

清蒸

脆炸

鲜竹云耳红枣姜丝蒸

西湖糖醋炸



虾类
PRAWNS

每 克（时价）

草虾（最少 克）

明虾（最少 克）

生虾 克

煮法

咸蛋

牛油麦片

豉油皇干煎

湿奶油



烧烤
BARBEQUE

半只 一只

桃明炉港式烧伦敦鸭

麻辣酱脆皮烧鸡

桃明炉烧味拼

凤梨酸甜鸡



各类海鲜
ASSORTED SEAFOOD

每份

夏果芦笋炒带子

西式奶油蛋丝虾球

咸蛋皇虾球

糖醋石班鱼片



蔬菜类
VEGETABLES

做法 每份

喜马拉雅山盐炒各类时蔬

蚝油时疏

金银蒜炒时疏

瑶柱汁扒时疏

姜米鸳鸯松子港芥兰

夏果炒四宝疏



健康美食
HEALTY CUISINE

每份

海带味噌金针菇豆腐汤

菌油三鲜菇炒芦笋

日本毛豆榄菜肉碎蒸鲜竹

毛豆肉碎麻婆豆腐

擂茶什疏炒饭

黑松露酱三鲜菇焖伊面



饭和面类
RICE AND NOODLES

每份

有钱佬炒饭

鲍汁海鲜煎生面

紫菜鸡粒腊肠菇粒炒野米饭



甜品
DESSERT

每份

蜂蜜桂花燉燕窝

豆浆雪蛤汤圆

洛神花山楂雪燕芦荟糖水

香脆锅饼莲蓉或豆沙

纽西兰卡比蒂雪糕 香草或朱古力

娘惹椰丝蒸年糕

凤凰煎年糕
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